AV 4

MADE IN TOUR

FESTA DELLE FRITTELLE NEL CHIANTI
17 MARZO

ITINERARIO

Partenza al mattino, sosta per ristoro facoltativo. Prima tappa di questa giornata & Castellina in Chianti, borgo antichissimo
come testimoniano le tombe Etrusche di Montecalvario. Visita dello storico borgo con I'imponente Rocca che domina sulla
piazza principale. Al termine proseguimento per Radda in Chianti. Questo piccolo paese, che conserva tutt'ora il suo
aspetto medievale, & circondata da imponenti mura che racchiudono un dedalo di viuzze che creano il centro storico.
Tempo per la visita e a sequire proseguimento per Panzano in Chianti. Non ci si pud fermare in questo paese senza visitare
la nota Macelleria Cecchini, famosa per la buona Bistecca alla Fiorentina che viene tagliata decantando la Divina
Commedia. Visita del centro storico e degustazione di vini con a seguire pranzo in ristorante. Nel pomeriggio ci spostiamo
nella vicina Greve in Chianti. Tempo libero nel centro per attivita individuali oppure per chi lo desidera il comune mette a
disposizione navette gratuite ogni 30 minuti per la salita al vicino borgo di Montefioralle dove ogni anno, ormai da 51 anni,
si svolge la Festa delle Frittelle. Un pentolone enorme viene posizionato nella piazza centrale dove in decina di litri di olio
vengono fritte le buonissime Frittelle di San Giuseppe [ci teniamo a precisare che la salita al borgo non puo essere garantita
e dipendera dall'affluenza delle persone]. Al termine ritrovo al bus ed inizio del viaggio di ritorno con arrivo previsto in prima
serata.

€90

Servizi Compresi: Bus — Accompagnatore — Degustazione Vini — Pranzo in ristorante

CONDIZIONI DI ANNULLAMENTO “InBus”

Percentuali di annullamento in base ai giorni mancanti dalla data di comunicazione del recesso a quella della partenza:
- 10% della quota di partecipazione e supplementi

- 25% della quota di partecipazione e supplementi
- 50% della quota di partecipazione e supplementi
- 75% + della quota di partecipazione e supplementi

-100% + della quota di partecipazione e supplementi
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